SLASKI PANSTWOWY WOJEWODZKI
INSPEKTOR SANITARNY - .
Zafgeznik nr 2 do Regulaminu  nadzoru nad

UI- Raciborska 39: 40-074 Katowice daialatnodein Panstwowych Powialowych
tel (032} 351-23-15 fax{032) 351-23-18 Inspcktorow Sanitamych wojewddziwa $lgskicgo
Pieczeé podiuzna SPWIS

Protokél nrNS-HZZiPU.1611.3.2021

(symbal kemdrki organizacyjnej - symbol Klasyfikacyjny 2 rzeczowepn wykazu akt = kokejny numer protokoly, rok)

z kontroli problemowej

przeprowadzonej w Powiatowej Stacji Sanitarno -~ Epidemiologicznej w Rudzie SI.
kierowanej przez dr n. o zdr. Renatg Cieslik- Tarkote

(imig 1 nazwisko PPIS)
Kontrolg przeprowadzili przedstawiciele Slaskiego Paristwowego Wojewédzkiego Inspektora
Sanitarnego:
\. mgr inz. Grazyna Kolodziej — st asystent

{ imig i nazwisko, stanowisko sluzbowe)

dzialajaca na podstawie upowaznienia nr 306, ktéra dokonata wpisu w ksigzce kontroli

Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Rudzie $1. pod nr 31

2.

( imig i nazwisko, stanowtsko stuzbowe)

dzialajaca na podstawie upowaznienia nr ----- , ktéra dokonala wpisu w ksigzce kontroli

Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w --------—-- pod nr -----——-
Data rozpoczgcia i zakonczenia kontroli: 22.10 — 22.10.2021 r.

Podstawa prawna kontroli: zarzadzenie nr 4 Slgskiego Panstwowego Wojewodzkiego
Inspektora Sanitarnego z dnia 12.03.2014 r. w sprawie wprowadzenia Regulaminu nadzoru
nad dzialalnoscizg Panstwowych Powiatowych Inspektoréw Sanitarnych wojewodztwa

$laskiego.

Nazwa kontrolowanej komoérki organizacyjnej lub samodzielnego stanowiska pracy: Oddziaf

Nadzoru Sanitarnego Sekcja Higieny Zywnosci, Zywienia i Przedmiotow Usythu,

Okres objety kontrola: od 01.01.2019 r. do dnia 21.10.2021 r.



Przedmiot kontroli: przestrzeganie zapisow rozporzgdzenia Komisji (WE) nr 2073/2005
z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych Srodkow
spoiywczych, stosowania w zakladach systemow GMP/GHP oraz HACCP w celu

zapobiegania rozprzestrzeniania sig baterii Salmonella.
Ustalenia kontroli stanowi zalgcznik nr I do niniejszego protokohu.

Przed podpisaniem protokolu poinformowano Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Rudzie SI. o prawie zglaszania zastrzezen i skladania wyjasnieq do protokolu
oraz o mozliwosci odmowy podpisania protokolu. Fakt odmowy podpisania protokotu

nie wstrzymuje biegu wykonania zalecen.

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Rudzie SI. w terminie 7 dni od daty podpisania
protokotu ma prawo wnie$¢ zastrzezenia i wyjasnienia dotyczace ustaleni, stwierdzonych
uchybien i nieprawidlowosci.

Protokot sporzadzono w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach i po odczytaniu podpisano.

Niniejszy protokdt zawiera 2 ponumerowane strony oraz 1 zatgcznik.

Katowice, dnia 22.11.2021 r.
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Zalgcznik do protokotu
nr NS-HZZiPU.1611.3.2021
z kontroli problemowej

Ustalenia z kontroli problemowej:

W celu przeprowadzenia kontroli w zakresie sprawowania nadzoru nad podmiotami
odpowiedzialnymi za przestrzeganie zapisow rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005
z dnia 5 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych srodkow
spozywczych oraz stosowania w zakladach systeméw GMP i GHP oraz HACCP
w celu zapobiegania rozprzestrzenianiu sie bakterii Salmonella, w dniu 22.10.2021 r.
przeprowadzono kontrole problemowa w PPIS w Rudzie Slaskiej oraz dokonano przegladu
odpowiedniej dokumentacji, stanowiacej dowéd prowadzonego nadzoru. Kontrola dotyczyla
postgpowan prowadzonych w latach 2019, 2020 oraz miesigcach od styczen — 21 pazdziernika
2021 r. Z uwagi na okres pandemii, w latach 2020-2021 przeprowadzono mniej kontroli

W powyzszym zakresie.

W Sekcji NS HZZiPU PSSE w Rudzie Slaskiej, w przedmiotowym zakresie zostaly
przeprowadzone szkolenia:

- omdwienie i przypomnienie zapiséw rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia
15 listopada w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywezych-
data szkolenia 27.02.2020 r., zostato przeszkolonych 6 oséb. Szkolenie zrealizowane zgodnie
z planem szkolen wewnetrznych na okres pierwszego pétrocza 2020 roku;

- szkolenie z mikrobiologii dotyczace zagadnien: kryteria mikrobiologiczne, Zywnosé RTE,
produkcja pierwotna zywnosci pochodzenia roslinnego. Termin szkolenia 27.11.2020 r. , ilogé
przeszkolonych 7 oséb;

- szkolenie dotyczace aktualnych zagadnien nadzoru nad bezpieczefistwem zywnosci wraz
z omowieniem zalozen planu pobierania probek na 2021 rok oraz najwazniejszych aktualnych

zagadnien dotyczacych nadzoru nad bezpieczenstwem zywnosci;

Dokonano kontroli wybranych spraw pod katem prawidlowosci prowadzonego postepowania

oraz stosowanych metod:

1.

W dniu 09.09.2021 r. przeprowadzono kontrole w przedmiotowym obiekcie (ar protokotu
781/1214/ONS/HZZiPU/2021). W oparciu o protokét stwierdzi¢ nalezy, ze kontrola zostala



przeprowadzona w sposdb prawidlowy. Ustalono, ze w biezacym roku zaplanowane
i wykonane zostaly badania przez przedsi¢biorce m.in. wymazy z: rak pracownika, stolu
roboczego, a ponadto badania mikrobiologiczne kostek lodu z pojemnika, kostek lodu
z kostkarki, wody wodociggowej, lodow waniliowych, syropu waniliowego. Do protokolu
zataczono sprawozdania z badan wykonanych przez ﬁrme;- przeprowadzone badania
nie wykazaly niezgodnosci.

ey

W dniu 07.11.2019 r. przeprowadzono kontrol¢  sanitarng  (protokoét
nr 827/1214/ONS/HZZiPU/2019). W obiekcie prowadzona jest dziatalno$¢ z zakresu
produkcji wyrobéw piekarniczych, wyrobdw ciastkarskich, ciast suchych i deserowych.
Obiekt zostal oceniony na podstawie arkusza oceny zakladéow produkcji i1 uzyskal liczbe
punktow 33, co daje kategori¢ ryzyka $redniego. W obiekcie stwierdzono liczne uchybienia
takie jak: ubytki w ptytkach, surowy tynk na $cianach, zardzewiate kosze do przechowywania
suchego pieczywa, brudna posadzka, zaleganie zbednego sprzetu oraz produkty po terminie
przydatnosci do spozycia. Do protokolu zostal zalgczony raport audytu z dnia 08.04.2019 r.

Przedsigbiorca przedstawil rowniez sprawozdania z badan mikrobiologicznych ciast,

ktore byly wykonane przez firme G EEEEEEEED

— Badania dotyczy ciast: semik— sernik wisnia, sernik
czekolada. W dniu 18.11.2019 r. w przedmiotowym zakladzie, w ramach urzedowej kontroli
i monitoringu Zywnosci zostaly pobrane probki mikrobiologiczne ciastek: kremowe
cytrynowe (5 prob), semik- (5 prob), sernik-S prob), ciasto-
mandarynkowa (5 prob), ciastc— (5 préb), sernik na zimno (5 préb). Wyniki
wszystkich préb byly zgodne. Protokét poboru préb 98/HZ/2019 z dnia 18.11.2019 r. probki
dostarczono do laboratorium PSSE w Bytomiu zgodnie z rozporzadzeniem Komisji
(WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. Wyniki otrzymano w dniu 17.12.2019 r.
Wszystkie wyniki prawidlowe.

3. G

W powyzszym obiekcie zostala przeprowadzona kontrola tematyczna interwencyjna
ponadplanowa w zwiazku z ze zgloszeniem zatrucia pokarmowego zgloszonego w dniu
30.09.2019 r. Przedmiotowe zatrucie mialo miejsce w dniu 29.09.2019 r. i dotyczylo
nie§wiezego jedzenia w obiekcie. Wobec powyzszego zostala przeprowadzona kontrola
w dniu 30.09.2019 r. protokél nr 739/1214/NS/HZZIPU/19. W obiekcie stwierdzono brak
do wgladu rejestrow GMP, GHP, HACCP, ktore polecono okaza¢ w przeciagu 3 dni.



W dniu 01.10.2019 r. do strony zostalo wyslane zawiadomienie o wszczeciu postepowania
administracyjnego nr ONS/HZZ/468/57/575/2019. Strona zglosita sic w dniu
01.10.2019 r. i przedstawita do wgladu rejestry. Zostala wyslana decyzja rachunkowa
nr ONS/HZZ-335/3121/423/2019. Pismo do skarzacego z odpowiedzig zostalo wystane
w dniu 18.10.2019 r. W powyzszym obiekcie pobrano probki kapusty czerwonej oraz kapusty
zasmazanej w kierunku zanieczyszczen mikrobiologicznych, protokoét poboru nr 85/HZ/2019

z dnia 30.09.2019 r. wyniki prawidlowe.

4. U

W przedmiotowym obiekcie zostala wykonana kontrola sanitarna 25.04.2019 r. protokot
kontroli numer'282/1214/ONS/HZZIPU/19 w arkuszu oceny w punkcie 6- kontrola surowcow
polprodukiéw i wyrobow gotowych przez producenta, w tym badania wilascicielskie
przyznano przyznano 4 punkty, w punkcie 3- prawidtowos$¢ procedur i ich realizacji GMP,
GHP i HACCP- ilos¢ punktéw 0. Gléwng nieprawidtowoscia byt brak do wgladu
harmonogramu  ustalajacego  czestotliwo$é  prowadzenia badan  wlascicielskich
potwierdzajacych bezpieczenstwo mikrobiologiczne produktéw. Z uwagi na powyzsze zostala
wydané decyzja o NS/HZZ/432/21/3027/2019 z dnia 23.05.2019 r. termin wykonania decyzji
31.07.2019 r. Wyslano wszczgcie postepowania nr o NS/HZZ/468/229/2449/2019 z dnia
29.04.2019 r. Pismem z dnia 26.07.2019 strona dostarczyta procedury HACCP oraz badania
wyrobu gotowego. Ponadto przedstawiono do harmonogram badan wyrobu gotowego
na 2019 r. oraz sprawozdania z badan buiki 90 g (produkt swiezy niepakowany), drozdzowki
z czarng porzeczky (produkt nieopakowany)- sprawozdania z firmy ¢ EGTGTGTGEGD
Wykonanie zarzadzen zostalo przeprowadzone zgodnie z protokolem spraw kontroli
sprawdzajacej numer 577/1214/ONS/HZZiPU/19 z dnia 01.09.2019 r. wszystkie zalecenia
pokontrolne zostaly wykonane. W powyzszym obiekcie w 2021 roku zostala przeprowadzona
kontrola sanitarna numer 1035/1214/ONS/HZZiPU/21 z dnia 21.10.2021 wraz z arkuszem
oceny zakladu. Do protokolu zostaly zalgczone wyniki badan wlascicielskich w kierunku
zanieczyszczen mikrobiologicznych (babka puchowa, drozdzéwka z posypka, chleb razowy

bez drozdzy, chleb slonecznikowy oraz babka piaskowa. Wszystkie wyniki zgodne.

5. G

Zgodnie z powiadomieniem alarmowym RASFF nr 108 dotyczagcym wody Zrédlanej 1,5 L

QD .1 pariii 28.05.2022 03:10 ZD 3 1481 45 18 1DN, producent (D
Y W powyzszej probie

zostaly stwierdzone w 1 z 5 prob bakterie Clostridium. Zostala przeprowadzona kontrola

sanitarna interwencyjna w dniu 16.07.2021 r. protokdt nr 574/1214/QNS/HZZiPU/21. W toku



kontroli ustalono, iz towar zostal wycofany co zostalo udokumentowane zwrotem reklamacji

zawartym dotaczonym do protokotu.

Analizujgc powyzsza dokumentacje stwierdzi¢ nalezy, ze postepowanie PPIS w Rudzie

Slaskiej bylo prawidlowe.

Katowice, dnia 22.11.2021 .

(miejscowosé)
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