SLASKI PANSTWOWY WOJEWODZKI
INSPEKTOR SANITARNY 3
ul. Raciborska 39, 40-074 iRpotok 6t nr NS-HZZiPU.1611.4.2.2016

tel [032) 3§1-23:15 f?’s‘w‘tﬁé@m%tilﬁndm?ymej symbol klasyfikacyjny z rzeczoweyo wykazu akt - kolejny numer protokolu, rok)

zkontroli;: liontroli preblemeowej;doraznef / rekontroli*

przeprowadzonej w Powiatowej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej w Zywcu kierowanej
przez: mgr Malgorzata Bednarczyk
(imie i nazwisko PPIS}
Kentrele—/ rekontrole* przeprowadzi@h(li)* przedstawicied)(le)* Slaskiego Pafistwowego
Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego:
1. Ewa Turek - st. asystent NS/HZZiPU WSSE w Katowicach
{ imi¢ i nnzwisko, stanowisko sluzbowe)
dzialajagc@d(a)* na podstawie upowaznie(nia)(#)* nr , ktor&H(a)* dokonal(a)* wpisu
w ksiazce kontroli Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Zywecu pod nr
2. Beata Dobosz — st. asystent NS/HZZiPU WSSE w Katowicach
{ imig i nazwisko, stanowisko sluzbowe)
dzialajacGd(a)* na podstawie upowaznie(nia)()* nr , ktére(a)* dokonal(a)* wpisu

w ksigzce kontroli Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Zywcu pod nr
Data rozpoczgcia i zakonczenia kentreli-/ rekontroli*: 19.02.2016r.

Podstawa prawna kemtreli / rekontroli*: zarzadzenie nr 4 Slaskiego Panstwowego
Wojewodzkiego Inspektora Sanitarnego z dnia 12.03.2012 r. w sprawie wprowadzenia
Regulaminu nadzoru nad dziatalnoscig Panstwowych Powiatowych Inspektoréw Sanitarnych

wojewodztwa slaskiego.

Nazwa kontrolowanej komérki organizacyjnej lub samodzielnego stanowiska pracy:

Sekcja Higieny Zywnosci i Zywienia
Okres objety kentrelg /rekontrolg*: 04.06.2015 r. — 18.02.2016 1.

Przedmiot kentreli / rekontroli*: Sprawdzenie wykonania zalecenia wydanego po kontroli
problemowej z dni 14-15.05.2015 r. prot. nr NS-HZZiPU.1611.3.21.2015:
- zaplanowa¢, wdrozy¢ i wlasciwie dokumentowaé nadzér nad realizacja rozporzadzenia

Komisji (WE) nr 2073/2005 z péZn. zm., w szczegdlnosci w zaktadach produkeyjnych.
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Ustalenia kentreli / rekontroli* stanow(i)(g)* zalacznik(i}* nr 1 do niniejszego protokolu.

Przed podpisaniem protokotlu poinformowano Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Zywcu / Zastepce Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Zywcu
/ osobe upowazniong do dzialania w imieniu Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitamego w Zywcu* o prawie zglaszania zastrzezen iskladania wyjasnien
do protokotu oraz o mozliwosci odmowy podpisania protokolu. Fakt odmowy podpisania

protokolu nie wstrzymuje biegu wykonania zalecen.

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Zywcu w terminie 7 dni od daty podpisania
protokolu ma prawo wniesé zastrzezenia i wyjasnienia dotyczace ustalen, stwierdzonych

uchybien 1 nieprawidlowosci.

Protokol sporzadzono w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach i po odczytaniu podpisano.

Niniejszy protokol zawiera 2 ponumerowan(yehk)(e)* stron(y)* oraz 1 zalgcznik(éw)t)*.

Zywiec, dnia 19.02.2016 .

(mieyscowosé, data)
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* niepotrzebne skresli¢
** dotyczy kontroli kompleksowych i ich rekontroli
*** dotyczy kontroli problemowych, doraznych i ich rekontroli
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Zalacznik do protokotu
nr NS-HZZiPU.1611.4.2.2016

z kontroli preblemewej;
deraznej / rekontroli*

Ustalenia z kontroli preblemowejr-doraznej / rekontroli*;

Celem przeprowadzonej w dniach 14-15.05.2015 r. kontroli problemowej bylo dokonanie
oceny, czy sekcja HZZiPU PSSE w Zywcu wlasciwie egzekwuje przepisy rozporzadzenia
Komisji (WE) nr 2073/2005 z pozn. zm. pod katem wlaczenia ich zapiséw do procedur
opartych na systemie HACCP. Kontrola skladata si¢ w pierwszej czesci z wizji lokalnej,
podczas ktérej sprawdzano sposob przeprowadzania kontroli producentéw zywnodci na
zgodnosé z rozporzgdzeniem 2073/2005 z pézn. zm., druga cze$¢ kontroli polegala na
kontroli dokumentacji znajdujacej sie w PSSE w Zywecu, od 01.05.2014 r. do 13.05.2015 r.
W efekcie stwierdzono, ze nadzér w powyzszym zakresie, w szczegdlnosci nad zakladami
produkcyjnymi, nie jest prowadzony wladciwie. Zostalo wydane zalecenie pokontrolne:
zaplanowaé, wdrozy¢ i wlasciwie dokumentowaé nadzér nad realizacja rozporzadzenia

Komisji (WE) nr 2073/2005 z p6zn. zm., w szczegdlnosci w zakladach produkcyjnych.

Ustalenia rekontroli:

W okresie 04.06.2015 r. — 18.02.2016 r. przeprowadzono 52 kontrole sanitarne, w ww.
zakladach produkcyjnych, podczas ktérych kontrolowano przestrzeganie zapiséw rozp.
2073/2005.

Przeprowadzono 2 szkolenia w ww. zakresie:

- szkolenie z dnia 11.06.2015 r. ,Rozp. 2073/2005 z pézn. zm.” - liczba os6b
przeszkolonych: 8

- 29.10.2015 r. ,Omowienie list kontrolnych w zakresie spelnienia kryteriow

mikrobiologicznych” — liczba 0sob przeszkolonych: 8

Pracownicy sekcji zostali zobowiazani do sprawdzania w trakcie kontroli stosowania przez
producentdéw zywnosci wymogdéw ww. rozporzadzenia. Dzialania te zostaly na stale

wprowadzone do dziatan kontrolnych.

Ad. 1. Dzialania zwigzane 2z egzekwowaniem przepisow rozporzadzenia Komisji
(WE) nr2073/2005 i zmieniajgcego je rozporzadzenia (WE) nr 1441/207 jak réwniez
pozniejszych zmian w zakladach produkcyjnych - dokonano przegladu protokoléw

znajdujgcych sie¢ w nastgpujacych teczkach obiektow:



Kontrola sanitarna przeprowadzona w dniu 28.08.2015 r. prot. nr 953/1220/NS/HZ2/2015.
W protokole zapisano: w odniesieniu do wdrozenia kryteriéw bezpieczenstwa zywnosci
- w celu zapewnienia, aby srodki spozywcze byly zgodne z kryteriami mikrobiologicznymi,
w aspekcie rozp. 2073/2005 z pézn. zm. dla wyrobéw: pierogi z migsem, pierogi ruskie.

Przedstawiono wyniki badan akredytowanych — prawidiowe.,

- n_

Po kontroli sanitarnej przeprowadzonej w ramach kontroli problemowej przeprowadzonej
w dniu 25.05.2015 r. (prot. nr 557/220/NS/HZZ/2015) wydano decyzje administracyjna
nr NS/HZZ/432-521/15 z dnia 12.06.2015 .
W punkcie 5 zapisano: dokonaé¢ modyfikacji i wdrozenia opracowanego systemu HACCP
poprzez:
a) okreslenie i zapisanie w specyfikacji wyrobéw gotowych odpowiednich kryteriow
mikrobiologicznych, ktére wyroby te muszg spelnic
b) ustalenie harmonogramu pobierania probek wyrobéw gotowych
¢) przeprowadzenia badan produkowanych wyrobéw zgodnie z ustalonym
harmonogramem oraz w celu potwierdzenia ich zgodnosci z kryteriami
mikrobiologicznymi.
Dnia 28.08.2015 r. podczas kontroli sprawdzajacej nr 950/1220/NS/HZ2/2015 stwierdzono
wykonanie ww. nakazu. W specyfikacji gotowego wyrobu ujeto kryteria mikrobiologiczne
(Salmonella sp., Listeria monocytogenes, Escherichia coli). Przedsigbiorca przedlozyt
harmonogram badan mikrobiologicznych wyrobéw gotowych oraz harmonogram badan

przechowalniczych na rok 2015. Przedstawiono réwniez sprawozdania z badan z dnia

17.06.2015 r. nr 148090/15/Kat _ oraz z dnia 25.06.2015 r.
nr: 148535/15/Kat (. - 1453415xat ol R

nr 148533/15/Kat - Wyniki byly prawidiowe,

-

W efekcie kontroli przeprowadzona w dniu 09.09.2015 r. nr 1012/1220/NS/HZZ/2015
wydano decyzj¢ nr NS/HZZ/432-1012/15 z dnia 14.10.2015 r., pkt I: dokonaé¢ modyfikacji
i wdrozenia opracowanego systemu HACCP poprzez:

a) okreslenie i zapisanie w specyfikacji wyrobéw gotowych odpowiednich kryteriow

mikrobiologicznych, ktore wyroby te musza spelnié¢



b) ustalenie harmonogramu pobierania probek wyrobéw gotowych
c) przeprowadzenia badan produkowanych wyrobow zgodnie 2z ustalonym
harmonogramem oraz w celu potwierdzenia ich zgodnosci 2z kryteriami
mikrobiologicznymi.
d) przeprowadzenie badan potwierdzajgcych bezpieczenistwo zdrowotne wyrobow
gotowych w ciagu calego okresu ich przydatnosci do spozycia.
Kontrole  sprawdzajgca  punkty a-c  przeprowadzono w  dniu  30.12.2015
nr 1439/1220/NS/HZZ/2015. Wykonano zapisy ww. decyzji. Dokonano modyfikacji
opracowanego systemu HACCP poprzez okreslenie i zapewnienie w specyfikacji wyrobow
gotowych odpowiednich kryteriow mikrobiologicznych, ktére wyroby te muszg speiaé
kryterium. Kryterium mikrobiologicznym obje¢to: Salmonella sp., plesnie. Ustalono
harmonogram pobierania prébek wyrobow gotowych bezposrednio po produkcji -higiena
procesu 2x w roku oraz w ostatnim dniu przydatnosci do spozycia 2 x w roku
Przeprowadzono badania laboratoryjne wyrobu bezposrednio po produkcji, sprawozdanie
z badan nr OL-523/LZ-159/2015/S z dnia 01.12.2015 r. oznaczenia: Salmonella — wynik
prawidlowy.

W oparciu o analizg ww. teczek obiektéw stwierdzono, ze nadzdér prowadzony przez
pracownikow sekcji HZZiPU PSSE w Zywcu nad przestrzeganiem zapiséw 2073/2005

z pozn. zm. jest prowadzony w sposob prawidlowy.

Zywiec, dnia 19.02.2016 .
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